TourcUv DVUR

CATERING — NABIDKOVY LIST
SOCIALNIHO PODNIKU ENVIRA, o.p.s.

»jsme poskytovatelem nahradniho plnéni“

»Zameéstnavame vice jak 50% osob se zdravotnim znevyhodnénim*

Oblozeny chlebicek se Sunkou: Oblozeny chlebicek s hermelinovou
pomazankou:

Cena: 22 K¢ Cena: 22 K¢

Oblozeny chlebicek s bylinkovou Oblozeny chlebicek 2 druhy syra:

pomazankou:

Cena: 22 K¢ Cena: 22 K¢




TouLcUv DVUR

Kanapka s fepnou pomazankou: Kanapka se Sunkou:

Cena: 13 K¢

Quiche razné druhy
Cena: 55 K¢ a 1 ks (bezlepkové 60 Kc a 1 ks)

Rajée — mozzarella, péorek — balkan, Sunka — syr, brokolice - kufeci (krtiti) maso, houbovy (hliva
nebo Zampiony), tunndk, Spenatovy — kufeci (kruti) maso, Spenatovy.

1 cely quiche je 8 ks. (Dle prani Ize rozdélit i na mensi)

Chléb s pomazankou % krajice (pomazanka vajickova, fepna, bylinkova, hermelinova, atd...):
Cena: 14 K¢
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Zeleninova misa 2,5 kg:

Cena: 460 K¢

Ovocna misa 2,5 kg:

Cena: 460 K¢

Syrova misa 1,5 kg:

Cena: 510 K¢

Sunkova misa 1,5 kg:
Cena: 540 K¢
(varianta suché salamy — klobasa:

Cena: 540 Kc)

Smazené kureci nebo veprové rizecky 1,0 kg:

Cena: 560 K¢
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Tvarohovy jahodovy p3j:
Cena: 55 K€ a 1 ks

Cely p3j je 12 ks.

Tvarohovy malinovy p3j:
Cena: 55 K¢ 4 1 ks

Cely p4dj je 12 ks.

Tvarohovy bortivkovy paj:
Cena: 55 K€ 4 1 ks

Cely p3j je 12 ks.

Tvarohovy visSfiovy paj:
Cena: 55 K€ a1 ks

Cely p3j je 12 ks.

Mrkvovy s orechy:

Cena: 40 K¢

Lze 12 nebo 24 ks.




Pernik:
Cena: 45 K¢

Lze 12 nebo 24 ks.

Misa fez bezlepkovy:
Cena: 55 K¢

Lze 12 nebo 24 ks.

Bezlepkovy kolaé / tvarohovy:
Cena: 45 K¢.

Lze 10 nebo 24 ks.

Makovec :
Cena: 40 K¢

Lze 12 nebo 24 ks.

Tvarohovy dvojbarevny paj:
Cena: 40 K¢

Lze 12 nebo 24 ks.
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Francouzsky cokoladovy s mandlemi:

Cena: 45 K¢, Lze 10 ks.

Jablkovy nebo makovy zavin:
Cena: 40 Kc jablkovy, 45 K¢ makovy

Lze 12 ks.

Ovocny kolac s drobenkou a Svestkami nebo merunkou:
Cena: 40 K¢

Lze 12 nebo 24 ks.

Cena: 30 K¢
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Chia puding s ovocem (250 ml): ®
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Cena: 45 K¢

Kontaktni osoba: Vedouci Zdravé jidelny: Jitka Vickova, mobil: +420 777 838 952, mailto:
vickova@toulcuvdvur.cz



